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&Y NAB NTABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ KUBOTHU

06 7.8-02
W3BELLITAJ O/} NABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE RAKC EN 1SO/IEC
(co akpeauTHMpaHO MoCTPUPpatbe) 17025:2018

MEC EN INOVIRC 17025

Tecinpume

yn. ,bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakepoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

MU3BsewrTaj 6p. 260923/2 X

XemMucKa aHanmsa

Wme Ha 6apatenort : JKM Bogosog H. MnnHaeH
Anpeca Ha bapartenot: yn. 9 66 UnungeH - OnwTuHcKa srpaga UnunaeH

Odatym Ha 3emare: 08.11.2023
Aatym Ha npuem: 08.11.2023

bpoj Ha bapatbe 3a UcnuTyBakse: 260923 X

MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Boseg: Ha aex 08.11.2023 roauHa, oBnacteHoTo auue Hukona LIBeTKOBCKM M3BpPLUM 3ematbe Ha NPUMEpPOK BoAa
3a NUerbe 3a TecTuparbe Ha PU3UYKO-XeMMUCKa aHanmsa.

Il Onuc Ha mecro Ha 3ematrbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nNuerbe e 3emeHa 04 4YajHa Yellma BO KyjHa Bo MpaguHKa
~Mopkosue”, lypymnepu.

Il Mpumepouute ce 3emeHM COrnacHo nNaH 3a 3emare Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLM.

IV CraHgapau u metogu 3a 3emarbe Ha npumepoun: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3emarbe Ha
NPUMEPOLYM BOAA 33 NUeHbe OA NPEYUCTUTENHU CTaHNULM U BOAOBOAHM AUCTPUBYTUBHM CUCTEMMU.

V AononHyBatba, OTCTanyBaka UK UCKNYYyBakba Of, METOAO0T 1 0/, NNAHOT 33 3ematbe Ha NpuMmepouu: /

VI Pesynratu:

KapakTepuctukm Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — Mpaguuka »MopkoBye”,

(ume, Tproecko ume, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaewe, KOAUYecTso)
< MepHa CoobpasHocr 1
Wa. 6poj -
4. bpoj Napamerpy Tecr meroa Pesynrar og Heogpe TpanHuyHm 3aposonysa/
WCNUTYBareTO | AeHocT BPEeAHOCTH Mpudarauso/
i He 3agoBonysa
260900123 | Boja MKCEN ISO 7887:2011 1,4 mg/L Pt/Co i 20 mg/L Pt/Co 3af0BoNyBa
Mupuc ISO 13301:2018 H.A if Hema 33/0B0NyBa
Bkyc 1SO 13301:2018 H.O / Hema 3a00B80NyBa
Temnepartypa P.Y7.4—-11x +10,2 °C / 25°C 3afoBonysa
MaTHoct MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,18 NTU / 1,5NTU 3afgoBonysa
pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,68 / 6,5-9,5 pH 3a0BO/yBa
eanHULM
MoTpowyeaurka Ha KMnOs4 MKC EN ISO 8467:2007 1,94 mg/L / 8 mg/L 3apo0BoNysa
En. cnposoanveoct MKC EN ISO 27888: 2007 526 puS/cm / 2500 pS/em 3afoBonysa
AmoHujak (NH,4) MKC I1SO 7150-1:2007 0,03 mg/L / 0,5 mg/L 3ag080nyBa
M3zdanue: 1 Bepsuja: 4

[ Bo cuna 0d: 20.06.2022.




oY NNAB IABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U UJATHOCTUKA HA

Tecipun.e

F{}Qd@ lab BONECTU KAJ HUBOTHU R h”_.“.{.! s
btz ot W3BELLTAJ Of} IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE G5 7.8 02 o
(co akpeguTUpaHo mocTpupare) MRCEN IS0/l -
17025:2018 B
HutpuTn (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,06 mg/L J 0,5 mg/L 3a40B0/YBa
Hutpati (NOs) MKC 1SO 7890-3:2007 9,1 mg/L / 50 mg/L 3a4080NYBa
Xnopugmn MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3a40B0ONYBEA
eneso MKC ISO 6332:2007 0,04 mg/L / 0,2 mg/L 3a00BONYBa
Peaungyanen xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,25 mg/L / 0,5 mg/L 3aA0BONYBA

MCnWTYBaHUOT NPUMEPOK 'V 3340B0NYBa KpUTepUyMuTe 3a BapaHWoT napameTap cornacHo MpasunHuKoT 3a GesbeaHOCT U KBAUTET Ha
BoAara 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKM ycnosu: v  coHyeBo 0O 06MaYyHO O NPOMEHAMBO O BPHEMAMBO O Temnepatypa
HauuH Ha cknaguparbe:  NagunHUK

TemnepaTypa Ha NagWAHUK 33 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4 +2°C

MocTpupateTo e U3BpLWEeHO 04 CTpaHa Ha:

O KnueHt o ®ya Nab Hukona LIBETKOBCKM (CO akpeanTUpaHa metoaa)
~ /UMe, Npeanme Ha INLEeTO KOe ro U3BPLIMAO MOCTPUpareTo /

W3pabotun: M-p MeaHa Cnacecka........... 1‘ Opo6pun: M-p Munuua Tpajrocka, /=270 5.
\ P-n Ha xemucka nabopatopmje

Hatym(u) Ha n3seayBarbe Ha nabopatopuckuTe akTMBHOCTH! 08.11.2023-14.11.2023
[laTym Ha u3gasarbe Ha ussewTajot: 14.11.2023

Co * ce D3HAYEHYBa HEAKPeAUTHPEH METO[,

**Kora KAMHETOT He 6apa W3jasa 3a cOO6PA3HOCT BO M3IBEWTAJOT Ce U3BECTYBA MEPHaTa HeOAPE/EHOCT, BO CUTE APy CAYHaN MepHaTa HeoApefeHocT, ce
npecmeTyea BoO peayaTaTor camo no ﬁapame Ha KNHUEHTOT.

*#%% co g3HAUyBaaT METOAM Kou ce nobuenu o cTpaHa Ha naboparopuja co koja ®ya Nlab uma cky4eHo foroeop 3a copaboTka

W3jaBa 3a HenNpUCTPacHoCT
PakoeopcTsoTo Ha ANTY dyg Nlab [00-CKonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTHM 33 UCnUTYBakbE ce WM3BPLIYBAAT HENPUCTPACHO 1
BO cornacHocT co Gapawarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OaNYyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM AOKasu 3a

yCOrnaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAW U BP3 OANYKUTE HE MOXaT [a BAWjaaT ApPYrM MHTEPECH AW APYTW CTPAHK K HWKO]
Hema npaso Aa BAujae Ha spaboTeHWTe BO OAHOC Ha Pe3y/TaTUTE OAHOCHO HeMa npaso Ha 6WI0 KakBW BHATPELLHW,

HaABOPELHM, KOMEPLUjaNHY, PUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLA W BAMjaHMja.

3afenewxa bp. 1: PesyntatuTe Of TECTOBWTE Ce OAHECYBaaT camo 33 vcnuTyBaHuTe NpMmepouu. OBOj NPOTOKON HE CMee A3 Ce penpoAyunpa OCBEH CO
nucmeHa po3eona Ha nabopartopujaTa v BO UENoCT.
3a6enewxa Bp. 2: NlabopaTopujata He 0AroBapa 3a 8EePOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHH OA nogHocuTenoT 8o baparbeTo 3a UCNUTYBarbE.

3abenewwka Bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLLIMA 3EMathbe Ha npumepouute, nabopatopujaTa He HOCH OATOBORHOCT 33 penpe3eHTaTMBHOCTa Ha NPUMepouKTe.
3abenewxa bp. 4: U3sewTajoT o NabopaToPUCKOTO UCNUTYBALE C8 u3pasa 8o cornacHocT co MP 7.8 M3secTyBarbe 3a pesynrath.

3abenewsxa Bp. 5: okonky kavexToT Gapa W3BeWTajoT 04 NabopaTopucKO UCNUTYBaHLE A3 COAPMKK w3jasa 3a coobpa3voct, nabopatopwjaTa nocranyea
COFNAcHO NpaBwWNo 3@ AOHECYBatbe Ha 04NyKa 33 u3jaea 33 coobpasHocT. OBa npaeuno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -GB8:09/2019 Bogmy 3a
AoHecyBarbe oA/yKa 1 u3jasa 3a coobpasHocT U rnack:

Npasuno Ha GuHapHa oANYKa 33 @AHOCTABHO npudakarse Kora:

- M3MepeHaTa BPeAHOCT € NoJ rPpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL - ,33g08cnysa” unn

- U3MepeHaTa BPeAHOCT  Haf rpaHuuaTa Ha npudataree AL=TL- , He 3aqoBonyea "

COMNACHO BaMEeUKMOT NPaBUIHUK Ha HaUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3a6enewxa Bp. 6: CuTe aKpeaUTUPAHW METO4M OA ONCeroT Ha aKpeauTauwja ce objaseHn Ha seb crpaHata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

MW3danue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna od: 20.06.2022z.
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oY/ NAB JIABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U JUIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ X UBOTHU

MEC EN IOEERC 17028

OB 7.8-02
% U3BELLUTAJ O4 TIABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
| (co akpeauTUpaHO MmocTpUpatbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakeaoHuja

U3BewrTaj 6p.260923/2

Mukpobuonoluka aHanusa

Wme Ha BapaTenort : JKM Bogosopa H. UanHpeH
Agnpeca Ha bapatenort : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKa 3rpaga MnuHpeH

bpoj Ha Bbaparse 3a ucnutysarse: 260923

Hatym Ha 3emarbe: 08.11.2023
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

Jatym Ha npuem: 08.11.2023

I Bosep: Ha neH 08.11.2023 roauHa, oBnacTeHOTo nue Hukona LiBeTKOBCKM M3BPLUM 3eMarbe Ha npUMepoK Boaa
3a NuUerse 3a TecTuparbe Ha MUMKpobuonoLwKa aHanmsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3ematbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nuerbe e 3emeHa 04, Yelma BO YajHa KyjHa BO lpaamHKa
»MopKosue”,

lll MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHO MAaH 3a 3emarbe Ha npumepoumn: Ob 7.3-02 MnaH 32 3emarbe Ha
npumepouu.

IV CraHvgapau M mertoau 3a 3emarbe Ha npumepoym: MKC SO 19458:2009 — 3emare Ha npumepouu 3a
MUKpobuonowka aHanmsa.

V Aononxyearba, oTcTanysara WM UCKAYYyBarba of, METOAO0T M 04 NNAHOT 3a 3emarbe Ha npumepoum: /
VI Pesyaratu:

1.KapaktepucTuku Ha npumepokor: Boga 3a nuerse — lpaguuka ,Mopkosue “
(ume, Tproecko ume, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaekwe, KOAUYecTeo)

_— Mepua CoobpazHocr
A. bpoj Napamerpu Tecr meroq Pesynraropg Heoapeae- FpaHuuHKu 3apgosonysa/
UCNUTYBaHETO HocT ** BPEAHOCTH MNpudarnuso/
He 3a40B0NyBa
260900223 Pseudomonas aeruginosa MKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konndopmuu Gakrepun MKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKCEN IS0 9308-1 | Q cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3agoBonysa
Enterococcus faecalis MKC EN I1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CynduTopeayuypaqku MKCEN IS0 264612 | (O cfu/100m| 0 cfu/100ml 3agosonysa
aHaepobu /
bpoerse MukpoopraHuamm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C /
bpoerse mukpoopranuamm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTypa 37°C /

McnuTyBaHWOT NpUmepok v 3agosonyea KpuTepuymuTe 3a 6apaHuTe NnapameTpu cornacHo MpasunHukoT 3a BesbeaHocT u
KBanuTer Ha BoAaTa 3a nuetse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 u Mpunor 4).

‘ Haoanue: |

[ Bepayja: 4

| Bo cuna oo: 20.06.20222

]
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®Y[, NAB IAGOPATOPMIA 3A UCTIUTYBAFSE HA XPAHA M AMJATHOCTUKA HA
i BOJIECTU KAJ XUBOTHU NREEN TNOAFE 17028
Food@lab 06 7.8-02 O/%
it W3BELUTAJ OZL JIABOPATOPMCKO UCTIUTYBAHE RCEN o i =
AT - %6
CO aKpeauTUpPaHo MOCTpUupame
(o aKpeAITHD pUpAILE) 17025:2018
BpemeHcku ycnosu: ¥ COHYeBo 0O 06nayHO O MPOMEHAMBO [ BPHEX/IMBO O Temneparypa

HauuH Ha cknagupatbe: AaguaHUK
TemnepaTypa Ha NaAWHWK 33 TPAHCMOPT Ha NpUmepokoT: 4 +2°C

E MoCTp1parbeTo e U3BPLUEHO 0f, CTPaHa Ha:

o ®ya Nab Hukona LIBETKOBCKM (co akpeauTUpaHa meToaa)........ Al dicmsai
/vume, npesumMe Ha IMLETO KOE ro U3BPLIMAO MOCTpUpatbe

M3paboTtun:Hatawa MUAEHKOBCKA. .......everifonne

P-n Ha mukpobuonowka nabopatophja

[latym(1) Ha n3seayBarbe Ha nabopaTtopuckuTe akTneHocTi: 08.11.2023 -11.11.2023
JaTym Ha usgasarbe Ha ussewrTajot: 13.11.2023

Co * ce 03HauyBa HeaKpeauTUPaH MeTon

**Kora knuHeToT He 6apa u3jasa 3a coobPasHOCT BO U3BELUTAJOT CE U3BECTYBa MEPHATA HEOAPEABHOCT, BO CUTE APYTY CAYHaU MepHaTa HEOAPEAEHOCT, e
npecmeTysa Bo pesynTaToT camo no Baparbe Ha KNWEeHTOT.

*** ce 03HaUyBaaT MeToAM Kou ce Aobuenn o cTpana Ha nabopaTopuja co koja ®yg Nab vma cknyyeHo gorosop 3a copaboTka

W3jasa 3a HeNpuUcTpacHoCT

PakoBsoacTBOTO Ha ANTY dypa Nlab A00-Ckonje rapaHTupa Aeka cuTe akTUBHOCTU 33 MCNWUTYBak:Ee Ce U3BPLIYBaaT HEMPUCTPACHO U
BO cornacHoct co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ognyKM ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM AOKa3n 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHMTE CTaHAAPAKN W BP3 OA/IYKUTE He MOXKaT Aa BAMjaaT APYrU MHTEPECU UNW APYrM CTPAHN U HUKO]
Hema npaso fa Baujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pesynTature O[HOCHO Hema npaBo Ha 6uN0 KaKeu BHATPELIHMW,
HAABOPELHU, KOMEpLUjanHu, GUHAHCUCKK W APYT BUA NPUTMCOLM W BNMjaHuMja.

3aBenewxa Bbp. 1: PeaynratuTe of TectoBwTe Ce OAHeCyBaar camo 3a ucnuTysaHuTe npumepouyn. OBOj NPOTOKOA He cmee A3 Ce penpoayuupa ocseH co
nucmeHa go3sona Ha nabopaTopujaTa v BO LENOCT.

3a6enewxa Ep. 2: laGopatopujaTa He oAroeapa 3a BEPO/OCTOJHOCT Ha MoAaTOUMTE AOCTABEHM OA NOAHOCUTENOT BO HaparbeTo 33 UCNUTYBaHE.

Jabenewxa bp. 3: Kora KAMEHTOT MIBPLWN 3ematbe Ha NPUMEPOLMTE, naBopaTopujaTa He HOCM 0ArOBOPHOCT 33 PenPe3eHTaTMBHOCTa Ha npumepoumTe.
3abenewna Bp. 4: M3sewTajoT 04 NabopaToOpPMCKOTO UCNUTYBaLE Ce U3faBa BO cornacHocT co NP 7.8 W3sectysarbe 3a pesyntatv.

3abenewxa Bp. 5: [okonky knmeutor Gapa W3BelWwTajoT oA NabopaTopUCKO MCNUTYBatbe Aa COAPHKM w3jasa 3a cooBpasnoct, nabopatopujara nocranysa
COFNAcHoO NpPaBW/io 33 AOHECYBatbe Ha O4NyKa 3a u3jaea 3a coobpasHocT. OBa Npasuio e BO COTNACHOCT €O Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
AoHecyBarbe 0ANyKa v u3jasa 3a coobpa3HoCT K rnacu:

Npaeuno Ha GuHapHa o0ANYKa 33 84HOCTABHO npudakarbe Kora:

- M3MepeHaTa BpefHOoCT @ NOJA rpaHnuuaTta Ha npudatare AL=TL- ,3anosonysa’ uam

- MaMepeHaTa BpeaHOCT @ Haj rpaHnuaTa Ha npudararbe AL=TL- , He 3an080/YBa ”

COMNACcHO BAXEYKMOT NPABUAHWK HA HALMOHANHOTO 33KOHOAABCTEO.

Jabenewra bp. 6: CuTe aKpeaUTMPaHU METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objaseHu Ha ge6 crpaHata www.iarm.gov.mk www.foodlab.com.mk.
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